


Drucken Sie den Namen des Beschenkten auf
die selbstgemachten Kekse

Last Minute
Wer sorgfältig plant, kann im Voraus einige
Köstlichkeit zubereiten, die später dann als
ein gutes Geschenk dienen können (im



August kann z. B. Tomaten-Chutney
zubereitet werden, zur Sommerzeit kann
Blütenessig angesetzt oder Melissensirup
hergestellt werden, diese Köstlichkeiten
können später als Weihnachtsgeschenk
dienen). Auch für diejenigen, die noch in
letzter Minute eine schmackhafte
kulinarische Überraschung aus der Küche
zaubern wollen, haben wir gute Ideen
gesammelt. Studieren Sie unsere Rezepte in
Ruhe und überraschen Sie sich hin und wieder
selbst mit einem Geschenk!



Sommer im Glas

Verwenden statt
wegwerfen
Sammeln sich Korken in der Schublade? Sind



viele Kerne nach dem Marmeladen-
Einkochen übrig geblieben? Es wäre schade,
wenn man sie entsorgt. Mit etwas Fantasie
können verschiedenste nützliche und
dekorative Geschenke daraus gemacht
werden.
Freudvolle Stunden, wie wir sie bei der
Erstellung dieses Buches erlebt haben,
wünscht Ihnen die Autorin,

Monika Halmos
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