


3  Das Mehl mit dem Backpulver
mischen, auf die Buttermasse
geben und mit der Milch sowie 1
Prise Salz kurz unterrühren.



4  Das Muffinblech einfetten und
mit Mehl ausstreuen. Den Teig in
die Mulden füllen und im Ofen
(Mitte) ca. 20 Min. backen.



5  Aus dem Ofen nehmen und kurz
abkühlen lassen. Cupcakes aus der
Form lösen und auf einem
Kuchengitter abkühlen lassen.



6  Für den Guss 75 g Puderzucker
mit dem Zitronensaft glatt rühren.
Den Guss in einen Spritzbeutel
oder kleinen Gefrierbeutel geben.



7  Für die Schmetterlingsflügel
von den Cupcakes jeweils
vorsichtig einen Deckel
abschneiden. Die Deckel halbieren.


